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RICASOLI

BROLIO RISERVA 2021

Chianti Classico Docg Riserva

REBSORTEN
100% Sangiovese

LAGE

Hohe: 280-480 M.6.D.m. | Ausrichtung: Siid Siidwesten / Siid Stidost
Pflanzedichte: 5.500/6.000 Rebstscke pro Hektar

Erziehungsform: Kordon mit Ausldufer und Guyot-System.

WEINJAHR

Die Wetterverhdltnisse fiir den Jahrgang 2021 waren eher ungewshnlich.
Trotz des Frostes im April, der Dijrre in den Sommermonaten und der
Frihreife der Trauben ist die Qualitét der gelesenen Trauben hervorragend.

LESE
Die Sangiovesetraube wurden von von 21 bis 28 September. 2020.

VINIFIKATION
Garung im Edelstahl bei einer kontrollierten Temperatur von 24°C-27°C. Die
Schalenmazeration daverte 14-16 Tage.

AUSBAU
18 Monate in Tonneaux im Erst — und Zweitbelag.

ANALYSEWERTE R TSERA

Alkohol: 14% Vol. Gesamtséure: 5,64 g/|
pH: 3,21 Netto-Trockenextrakt: 26,54 g/| RIC‘\XS

Polyphenole (Gallusséure): 2225 mg/|




